BIZE-MINERVOIS

L'Oulibo, I'entreprise la

plus visitée du Languedo

Ouvert au public, ce site de production et de traitement de I'olive se classe aussi a

10¢ place d’un palmarés national... ex aequo avec Airbus!

‘année  derniére,

130000 personnes

ont franchi le seuil

de I'Oulibo. «On
nétait pas loin du record»,
s’exclame Jean-Marc Thibau-
It, le responsable «touris-
me » du site. Cette fréquenta-
tion impressionnante a ce-
pendant suffi pour faire de
I'Oulibo I'entreprise 1a plus vi-
sitée de tout le Langue-
doc-Roussillon, et la propul-
ser dans les hauteurs d'un
classement national. «En
nombre de visiteurs, nous
nous plagons a la 10¢ place...
au méme niveau qu'Airbus ».

La luque passionne donc .

autant que I'aéronautique, et
cela n’arien d’'une coinciden-
ce. Depuis des dizaines d'an-
nées, I'Oulibo met en effet
tout en ceuvre pour partager
son savoir-faire avec le mon-
de extérieur.

« Une académie
de Polive»

«C’est dans VADN de lUentre-
prise, affirme Jean-Marc Thi-
bault. Son directeur, Pier-
re-André Manrty, a voulu tres
tot que le site appartienne un
peu au public. Il souhaitait
que Loutil soit visible, que
tout se fasse dans la transpa-

rence ».

Et ca tombait plutot bien, le
processus de production
d’olive et d’huile se prétant
davantage & la mise en scéne
que celui d'une usine spéciali-
sée dans la fabrique de boi-
tes en carton.

A I'Oulibo, on récolte le fruit
sur place, on réceptionne ce-
lui de 1700 coopérateurs lo-
caux et on procede a toutes
les étapes de transformation.
«C'est une sorte d’académie
de l'olive », résume le respon-
sable.

Le site a ainsi décliné une in-
tuition en véritable philoso-
| phie, qui guida jusqu'a sa

configuration. Aujourd’hui,
on chemine dans l'oliveraie a
travers un sentier jalonné de
multiples panneaux informa-
tifs, on découvre I'histoire du
lieu et les étapes d’élabora-
tion via une projection «son
et lumiére » réalisée au plus
prés des infrastructures, on
parcourt un espace muséo-
graphique multimédia et on
acheve la balade sur une ini-
tiation a la dégustation.
Bref: une certaine idée de la
vie en entreprise.
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m LA PHRASE
« L’Oulibo, c’est une sorte
‘académie de I’olive »,
résume Jean-Marc Thibault
le responsable “tourisme”
d’un site sur lequel on peut
suivre 2 ’année toutes les
étapes de la production.

Dénoyautons ce succes.

P

du site sont organisées quotidiennement.



